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VARD- OCH OMSORGSFORVALTNINGEN

Bistandskontor, Tillsynsenheten
Karlstad 2018-10-03

Ida Karlsson, 054-540 55 19
ida.karlsson4@karlstad.se

Tillsyn livsmedelshygien Fryken

Bakgrund

Som en del i tillsynsenhetens kontinuerliga uppfoljning av kvaliteten 1
forvaltningens egna verksamheter inom hemtjanst, vdrdboende och
funktionsstod samt hos de externa utforare som kommunen har avtal med,
genomfor dietist vanligen en tillsyn av maltid, livsmedelshygien och
nutrition pa vardboende.

Tillvagagangssatt

Dietist har genomfort foranmald tillsyn pd enheten Fryken den 2 oktober
2018. Med anledning av att socialt ansvarig samordnare nyligen genomfort
observationer pd enheten, dir kundernas delaktighet och inflytande géllande
maltidssituationen inkluderades, fokuserade dietist enbart pa
livsmedelshygien vid tillsynen. Skriftliga rutiner och arbetssétt for
livsmedelshygien har granskats utifran vard- och omsorgsforvaltningens
riktlinjer. Detta p4 avdelningarna Freja, Ovre Fryken samt Nedre Fryken.

Bedomningen baseras pa det som framkommit vid intervju med
enhetschefen, visuell kontroll av avdelningskdken samt granskning av
dokumentation. Resultatet presenteras under tre olika rubriker:

Detta fungerar bra — dér framgér vad som fungerar bra 1
verksamheten.

Detta behover bevakas — beskriver de delar dér verksamheten
behdver vara uppmérksam och vid behov vidta dtgarder.
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_ — tydliggor de delar dér forbéttring behover

ske och verksamheten ska hir vidta atgirder och redovisa till
tillsynsenheten.

Bedomning

Detta fungerar bra

Samtliga avdelningar har egenkontrollprogram for livsmedelshygien. Rutiner
finns for temperaturkontroller och rengdring. Ifyllda blanketter ldamnas till
enhetschef. Vid frdgor om avvikelser gillande livsmedelshygien har
tillfrdgad personal kunskap om vilka dtgirder som kan behovas.

Avdelningarna har fungerande termometrar i kyl och frys samt elektronisk
termometer med insticksfunktion.

Samtliga 6ppna koksytor som exempelvis bankar och golv ger ett rent och
frascht intryck. Lappar med pdminnelser om instruktioner fran
egenkontrollen sitter vél synliga i de tre avdelningskoken. Kylplattor
anvénds vid behov.

Detta behover bevakas

Pé samtliga tre avdelningar genomfors och dokumenteras
temperaturkontroller, liksom rengdring av kdken, dven om foljsamheten till
instruktionerna skiljer sig ndgot mellan avdelningarna. Pa en avdelning
saknas dokumenterade temperaturkontroller for en sammanhéngande period
under sommaren. Den visuella kontrollen av kyl och frys uppvisar skiftande
status for ordning och rengdring, mellan avdelningarna.

Det ar viktigt att det finns forutsittningar for avdelningarna att varje dag
efterleva egenkontrollen, &ven under semesterperioder eller nér
personalstyrkan av annan anledning kan forindras.

Enligt enhetschef har det hittills inte funnits mojlighet att prioritera fragor
om livsmedelshygien pa enhetens arbetsplatstréffar.

Datummarkning av livsmedel uppvisas sporadiskt nér det géller livsmedel
som sparats alternativt tagits ur originalférpackningen och placerats i en
annan forpackning.

Forbattringsatgarder
I tillsynen har framkommit forbattringsomraden som behover atgardas.

Infora regelbunden repetition av egenkontrollen for livsmedelshygien
pa enhetens arbetsplatstréffar.

Oka foljsamheten till egenkontrollen for livsmedelshygien genom att
mer frekvent datummarka livsmedel som sparats eller avlagsnats fran
sin originalforpackning.

En tidplan for hur verksamheten kommer att arbeta med dessa
forbéttringsatgérder ska redovisas till tillsynsenheten.

Ida Karlsson
Dietist
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